
ERFAHRENE 

ANBAUER WISSEN: 

jährlicher Pflanzgut-

wechsel ist die 

Voraussetzung für 

sichere und 

hohe Erträge

SORTENBERATUNG IM INTERNET  
www.pflanzkartoffel-meyer.de
info@pflanzkartoffel-meyer.de

Sortiment 
2026/27 

Pfälzer Speisefrühkartoffeln  
Großhandel 



Name Kleinerzeuger Kochtyp Knollenform Fleischfarbe Schalenfarbe Eisenfl. Schorf Krautf. Kn.-fäule Keimfr. Ertrag

I. Sehr frühe Speisesorten                                                                                                                                                          
!"#$%&'(%) * "%&+,-%" '.&/#"+#"0 +#"0 1 2 2 3 1 &4#'(4+)5)6477#"
!"0#(74&# -* ,-%" +#"0 +#"0 1 2 2 3 3 6477#")5)8,98
!&&%0#""#) * "%&+,-%" +#"0 +#"0 3 3 2 2 : 6477#")5)8,98
!&.;98/%) * ,-%" +#"0 +#"0 2 1 2 3 3 6477#"
<,",60%)))) -* (.&',-%" +#"0 +#"0 1 1 = 2 : 6477#")5)8,98
<,(4&&% -* ,-%" 8#""+#"05+#"0 +#"0 1 1 2 1 3 6477#")5)8,98
>4"4?%)))) -* (.&',-%" +#"0 +#"0 3 1 2 1 2 6477#"
>4&/% -* ,-%" +#"0 +#"0 1 3 = 1 2 6477#"
@",(4#77%) * "%&+,-%" '.&/#"+#"0 +#"0 2 1 2 3 3 6477#")5)8,98
A#% * ,-%" '.&/#"+#"0 +#"0 1 1 3 1 2 6477#"
A#B"% -* "%&+,-%" '.&/#"+#"0 +#"0 1 = = 3 1 6477#"
C%&'4&%) -* ,-%" +#"0 +#"0 2 2 2 3 2 6477#"
CD;7"4&+ -* ,-%" 8#""+#"0 +#"0 1 1 2 1 3 8,98
E,;%(% -* "%&+,-%" +#"0 (,7 1 3 2 1 2 6477#"
F,"4;7 -* (.&',-%" 8#""+#"0 +#"0 1 1 = 1 3 6477#")5)8,98
F.&47%)))))) 6 (.&',-%" +#"0 +#"0 1 1 = 1 3 6477#")5)8,98

II. Frühe Speisesorten
G#"%&% * ,-%" +#"0 +#"0 1 3 2 1 1 6477#")5)8,98
<4"#&% * "%&+ +#"0 +#"0 1 2 2 1 3 6477#"
<8(4;7#") -* (.&',-%" +#"0 +#"0 3 3 2 1 2 6477#")5)8,98
<,('."% -* (.&',-%" +#"0 +#"0 3 1 2 1 3 8,98
>%0(494% -* (.&',-%" +#"0 +#"0 3 3 2 1 2 8,98
>(%&9%)) -* (.&',-%" +#"0 +#"0 3 2 2 1 3 8,98
@%"% -* (.&',-%" +#"0 +#"0 1 3 2 1 3 6477#")5)8,98
@,"'6%(4#)))) * "%&+,-%" +#"0 +#"0 1 1 3 1 1 6477#")5)8,98
A%)H4# * ,-%"5"%&+,-%" '.&/#"+#"0 +#"0 1 2 2 1 2 6477#")5)8,98
I%(%0#" -* ,-%" +#"0 +#"0 3 3 2 3 2 8,98
I,&4J.#) * "%&+,-%" +#"0 +#"0 1 2 2 1 1 6477#")5)8,98
I.;49%) * "%&+,-%" +#"0 +#"0 2 2 3 3 = 8,98
K(4&9#;;) * ,-%" +#"0 +#"0 1 1 2 1 2 6477#")5)8,98)
L.##&)!&&#) -* "%&+,-%" +#"0 +#"0 1 1 2 1 M 8,98
F4;;4 * "%&+,-%" +#"0 +#"0 1 1 3 1 3 6477#")5)8,98
H#&#N4% * ,-%" +#"0 +#"0 1 2 2 1 1 8,98
H4&'4/%)O * "%&+,-%" '.&/#"+#"0 +#"0)) 1 3 2 1 1 8,98
P#+% -* ,-%" '.&/#"+#"0 +#"0 1 3 3 1 3 8,98

SPEISESORTEN

III. Mittelfrühe Speisesorten
!*(% 6 ,-%" +#"0 +#"0 3 3 2 3 M 6477#"
!+(4% -* "%&+,-%" +#"0 +#"0 3 : 3 2 M 8,985;#8()8,98
!""4%&; * "%&+,-%" '.&/#"+#"0 +#"0 1 = 1 1 3 8,98
!&&%"#&%) * ,-%"5"%&+,-%" +#"0 +#"0 1 1 2 1 M 6477#")5)8,98
!&7,&4% * ,-%"5"%&+,-%" +#"0 +#"0 1 1 2 1 1 8,98
G#(&4&%) * "%&+,-%" '.&/#"+#"0 +#"0 1 1 2 3 1 8,98
<,9, * ,-%" +#"0 +#"0 1 2 3 1 1 8,98
<,".604% -* (.&',-%" +#"0 +#"0 1 1 2 1 1 8,98
<,&9,('4% -* ,-%" +#"0 +#"0 3 1 3 1 M 6477#")5)8,98
Q477% * "%&+,-%" +#"0 +#"0 3 3 2 3 1 8,98
R6%&.#""# * "%&+,-%" '.&/#"+#"0 +#"0 1 1 2 1 1 6477#")5)8,98
R64"4%&%) * ,-%" '.&/#"+#"0 +#"0 3 3 2 1 1 8,98
@#,(+4&% -* (.&',-%" +#"0 +#"0 1 2 3 1 3 8,98
@(%&,"% -* (.&',-%" +#"0 +#"0 2 1 1 1 M 6477#")5)8,98
S."#) * ,-%" +#"0 +#"0 1 1 2 1 1 8,98
S.-#&7%)O -* (.&',-%"5,-%" +#"0 +#"0 1 3 2 3 1 6477#")5)8,98
T%(#"4%))O 6 (.&',-%" +#"0 +#"0 1 1 2 1 1 8,98
A%(4;;% -* ,-%") +#"0 +#"0 3 1 2 1 1 6477#")5)8,98
A%.(% -* ,-%" '.&/#"+#"0 (,7 1 3 2 1 1 6477#")5)8,98
Die Angaben zu den Sorten beruhen auf Züchterangaben, Praxiserfahrungen und Versuchen.  Sorten für Kleinerzeuger * Nematodenresistenz Pallida.  
1 Schalenfarbe gelb mit roten Augen. 2 Verarbeitungs-und Speisesorte. Kochtypen: f = festkochend, vf = vorwiegend festkochend,  m = mehlig kochend.  
Anfälligkeiten für Eisenfleckigkeit, Schorf, Kraut- und Knollenfäule, sowie Keimfreudigkeit im Lager: von 1 = sehr gering  über 5 = mittel  bis 9 = stark.  
Da Kartoffeln ein Naturprodukt sind, kann keine Haftung für die Angaben übernommen werden.
         



Meyer GmbH · Pommernstraße 27 · D-66976 Rodalben
Telefon 0 63 31/23 26-0 · Fax 0 63 31/23 26-11

SPEISESORTEN
Name Kleinerzeuger Kochtyp Knollenform Fleischfarbe Schalenfarbe Eisenfl. Schorf Krautf. Kn.-fäule Keimfr. Ertrag

III. Mittelfrühe Speisesorten
A4""B 6 ,-%" +#"0 +#"0 1 3 2 1 3 8,98
A4&'% * "%&+,-%" '.&/#"+#"0 +#"0 1 3 2 3 1 6477#")5)8,98
I%'#4(%)))))) -* ,-%" 8#""+#"05+#"0 +#"0 1 1 2 1 1 8,98
I#",'B) 6 ,-%" +#"0 +#"0 2 2 2 2 3 6477#")5)8,98
I#("# -* ,-%" '.&/#"+#"0 +#"0 1 2 3 1 3 8,985;#8()8,98
I4"-%) -* ,-%" +#"0 +#"0 2 1 3 3 3 8,98
I,&7%&%) * ,-%" '.&/#"+#"0 +#"0 1 1 2 1 1 8,98
U7,"4%) -* ,-%" +#"0 +#"0 1 1 1 1 1 6477#"
E%6,&% * ,-%" '.&/#"+#"0 (,7 1 3 2 1 1 6477#")5)8,98
E#')>%&7%;B -* ,-%" '.&/#"+#"0 (,7 1 1 1 1 1 8,98
E#+4&%) * ,-%" '.&/#"+#"0 +#"0 1 2 3 1 1 6477#")5)8,98
F46,&#77% * ,-%"5"%&+,-%" '.&/#"+#"0 +#"0 1 1 1 1 1 8,98
F,"%(% -* ,-%" +#"0 +#"0 1 1 2 1 M 6477#"
F,(%B% -* ,-%" +#"0 +#"0 1 1 2 1 1 8,98
V%"#&7 6 "%&+,-%" +#"0 +#"0 1 3 3 1 M 6477#"
V%,(64&% -* ,-%" 8#""+#"0 +#"0 1 1 1 1 1 8,98
V8#(#;% 6 (.&',-%" 8#""+#"05+#"0 +#"0 2 1 2 1 1 6477#"
V,(#&4% * ,-%"5"%&+,-%" +#"0 +#"0 2 1 2 1 1 8,98

IV. Mittelspäte bis sehr späte Speisesorten
W&% -* (.&',-%" +#"0 +#"0 1 1 3 1 1 8,985;#8()8,98
S#""B -* ,-%" +#"0 +#"0 1 1 3 1 1 8,985;#8()8,98

Q4#)!&+%0#&)N.)'#&)F,(7#&)0#(.8#&)%.*)XY987#(%&+%0#&Z)K(%$4;#(*%8(.&+#&).&')H#(;.98#&))
 Sorten für Kleinerzeuger O)C#6%7,'#&(#;4;7#&N)K%""4'%[)\)F98%"#&*%(0#)+#"0)647)(,7#&)!.+#&[)M)H#(%(0#47.&+;5.&')F?#4;#;,(7#[))
T,987B?#&])*)^)*#;7/,98#&'Z)-*)^)-,(_4#+#&')*#;7/,98#&'Z)6)^)6#8"4+)/,98#&'
!&*`""4+/#47#&)*Y()R4;#&*"#9/4+/#47Z)F98,(*Z)T(%.75).&')T&,""#&*`."#Z);,_4#)T#46*(#.'4+/#47)46)A%+#(])-,&)\)^);#8()+#(4&+))Y0#()2)^)6477#"))04;)a)^);7%(/
Q%)T%(7,b#"&)#4&)C%7.(?(,'./7);4&'Z)/%&&)/#4&#)c%d.&+)*Y()'4#)!&+%0#&)Y0#(&,66#&)_#('#&[

Spezialitäten
c#4'#(,7 * "%&+,-%" (,7 (,7 0.77(4+#(Z)%(,6%74;98#()@#;986%9/

A%)E%77# * ;#8()"%&+ +#"0 +#"0 6477#"*(Y8Z)+.7#();?#9/4+#()@#;986%9/) ) )

E#')R66%"4# -* "%&+ (,7 (,7 *#4&_Y(N4+#()@#;986%9/) )

H4,"#7)F7%( 6 ,-%" -4,"#77 -4,"#77 (,0.;7#)6#8"4+#)E%(47`7Z)+.7)"%+#(*`84+

!"#$%#&'()*)$+%,*-&#%).))
!CeF<cT!Z)GRECWC!Z)IUCV!C!Z)<UEWCC!Z)SRAAfZ)T!ERAW!Z)UVUAW!Z)V!UEIWC!))

/0#)(%1)#2,#(%)#.))
ARfA!Z)@AUEWRVV!Z)FWIUCRVV!Z)A!EWFF!Z)I!QRWE!Z)HWCQWT!Z)VcRERF!

3*4,567088

Bestellhinweise: 
    für Kleinerzeuger bis 2000 kg Gesamtbedarf stehen die mit einem roten 
Punkt gekennzeichneten Sorten zur Verfügung. Ab 1000 kg je Sorte entfällt  
der Kleinmengenaufschlag.

Die aktuelle Verfügbarkeit, auch zusätzlicher Sorten, 
können Sie vorab prüfen unter 
www.pflanzkartoffel-meyer.de/produktkatalog



IHRE ANSPRECHPARTNER FÜR ANBAUBERATUNG UND VERTRIEB

Pflanzkartoffel-Spezialhaus  
Meyer GmbH 
ein leistungsstarkes und zuverlässiges Unternehmen des 
Kartoffelhandels in Deutschland

Versand von Pflanzkartoffeln in  
alle Bundesländer
Unsere Kunden, die Direktvermarkter landwirtschaftli-
cher Erzeugnisse, Agrarhandelsunternehmen sowie alle 
bäuerlichen Betriebe und Genossenschaften, schätzen seit 
Jahrzehnten unsere Dienstleistungen als Pflanzgutliefe-
rant. Der Versand erfolgt auf Wunsch im Herbst oder Früh-
jahr in allen üblichen Abpackungen oder lose. Ab unserem 
Großversandlager in Oetzen sind alle Kombinationen von 
Sorten, Herkünften und Sortierungen in einer Lieferung 
möglich.

Verladung geprüfter Pflanzgut- 
qualitäten
Die Pflanzguterzeugung erfolgt überwiegend in Direktver-
mehrungen der Zuchtfirmen in den Gesundlagen Deutsch-
lands. Wir liefern das Pflanzgut ohne Zwischenlagerung 
vom Vermehrer direkt zum Empfänger.
Unsere intensiven Kontrollen der Vermehrungsbestände 
sowohl auf dem Feld, als auch bei der Überlagerung und 
der Sortierung sind Grundlagen für die Gewährleistung 
bester Pflanzgutqualitäten.

Kundenberatung rund um die  
Kartoffel
Unsere Spezialisten beraten Sie zu allen Fragen und  
Problemen des Kartoffelanbaues. Schwerpunkt dabei
sind unsere Empfehlungen zur Nutzung des züchterischen 
Fortschrittes über die Sorte. Wir geben Ihnen Hinweise  
und Empfehlungen zu den Anforderungen und  
spezifischen Besonderheiten der einzelnen Sorten
beim Anbau.

Speisefrühkartoffeln 
Vermarktung von Speise- 
frühkartoffeln mit IFS- 
Zertifizierung aus der Region 
Vorderpfalz ab unserer  
Verladestation in Haßloch.

IFS-Zertifikat

WIR FINDEN AUCH  

FÜR IHREN STANDORT DIE 

GEEIGNETE  

SORTE!

Christian Becker

Vertriebsleiter  
Speisekartoffeln
Telefon: 06331-2326-10
Mobil: 0170/8 01 21 00

Peter Hövermann

Fachberater
Telefon: 06331-2326-15
Mobil: 0173/9 53 86 87

Rudolf Lütke Streine

Vertriebsleiter  
Pflanzkartoffeln
Telefon: 06331-2326-17
Mobil: 0171/8 20 14 25

Johannes Schott

stellv. Geschäftsführer
Telefon: 06331-2326-10
Mobil: 01511/4 19 80 92

Lothar Meyer 

Geschäftsführer
Telefon: 06331-2326-0
Mobil: 0171/7 35 19 23


